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1
前    言
本标准代替GB 18393-2001《牛羊屠宰产品品质检验规程》中的羊屠宰产品品质检验部分。
本标准不涉及羊传染病和寄生虫病的检验及处理。
本标准与代替标准相比，主要变化如下：
——修改了标准名称；
——修改了标准结构；
——增加了品质检验岗位设置及职责；
——修改了宰前检验和宰后检验及其处理；
——增加了实验室检验内容。


I
食品安全国家标准
畜禽屠宰检验规程  羊
1 范围
本标准规定了羊屠宰加工过程中肉品品质检验的程序、方法及处理。
本规程适用于羊屠宰企业。
2 术语和定义
2.1 产品  
羊屠宰后的胴体、头、蹄、尾、皮和内脏。
2.2 品质  
羊产品的卫生、质量和感官性状。
2.3 品质异常肉
存在色泽、气味、感官异常的羊产品。
2.4 同步检验
与屠宰操作相对应，将羊的头、蹄、内脏与胴体生产线同步运行，由检验人员对照检验和综合判断的一种检验方法。
3 肉品品质检验内容
3.1 活羊健康状况。
3.2 传染性疾病和寄生虫病以外疾病的检验及处理。
3.3 品质异常肉的检验及处理。
3.4 有害腺体和病变淋巴结、病变组织的摘除与修割状况。
3.5 注水、注入其他物质或添加有害物质的检验及处理。
3.6 肉品卫生状况的检查及处理。
3.7 根据国务院畜牧兽医行政主管部门开展的畜禽屠宰质量安全监测结果确定的卫生检验项目。
4 检验岗位设置及职责
4.1 岗位设置及职责
4.1.1 宰前检验岗
宰前检验操作点在羊接收区和待宰圈；负责宰前接收检验、待宰检验、送宰检验和信息登记等。
4.1.2 宰后检验岗
4.1.2.1 头蹄及体表检验岗：头部检验操作点设置在放血之后，剥皮（带皮羊烫毛）之前，体表检验操作点在剥皮之后、开膛之前；负责屠体的头、蹄、体表、皮张检验。 
4.1.2.2 内脏检验岗：内脏检验操作点设置在屠体挑胸刨腹摘除内脏之后；负责检验心脏、肺脏、肝脏、大肠、小肠、胃、脾脏等。
4.1.2.3 胴体检验岗：胴体检验操作点设置在摘除内脏之后进行；负责检验胴体肌肉、脂肪、体腔、肾脏。
4.1.2.4 复检盖章岗：复验操作点设置在胴体检验之后；负责对胴体品质进行复检和盖章。
4.1.3 实验室检验岗
实验室检验操作点在接收区接尿样、抽血或者宰后取血、膀胱取尿，在抽样点附近或者实验室检验；承担在宰前或者宰后在线“瘦肉精”、兽药残留等项目的筛查和检验。
4.2 报告驻厂官方兽医职责
在宰前检验、宰后检验过程中，发现死羊、濒死羊及疑似传染病、寄生虫病特征的应立即报告驻厂官方兽医。
5 宰前检验及处理
5.1 接收检验
5.1.1 查验《动物检疫合格证明》和用药记录证明，并登记每批进厂羊的数量、来源地、货主等信息。经临车观察未见异常，方可准予卸载。
5.1.2 卸载后，应逐只观察活羊的健康状况。按检查结果进行分别处理，健康羊送入待宰圈休息；严重伤残羊且无碍食品安全的送急宰间急宰；濒死羊、疑似传染病和寄生虫病羊送入隔离圈，进行隔离观察；死羊进行无害化处理。
5.1.3 应按国家畜牧兽医行政主管部门规定的项目、比例和频次，快速检验筛查“瘦肉精”、兽药残留等项目。对于筛查疑似阳性样品，应及时按国家标准检测方法进行确证，检测结果不合格的羊按规定进行无害化处理。同时按国家标准检测方法对同批羊逐头进行该阳性检测项目检测，合格的准予屠宰，不合格的进行无害化处理。
5.1.4“瘦肉精”、兽药残留等项目快速筛查检测也可以在宰后实施，在剖腹后，从膀胱取尿液进行检测，检验比例、处置程序同5.1.3的规定。
5.2 待宰检验
5.2.1 羊在待宰期间，应检查健康状况，进行“静态、动态、饮水”以及排便、排尿情况的观察。必要时测量体温。 
5.2.2 宰前应停食静养12 h～24 h，并充分给水，宰前3 h停止饮水。
5.2.3 发现疑似传染病和寄生虫病羊送入隔离圈，进行隔离观察。
5.2.4 发现死羊应做无害化处理。
5.3  送宰检验
5.3.1 确认健康的羊予以准宰，宰前登记头数和检验结果。
5.3.2 检查后超过4小时未屠宰的，在送宰前2小时内，应进行再次检查。
5.4 急宰检验
[bookmark: _GoBack]5.4.1 确认为严重伤残羊且无碍食品安全的羊，送往急宰间进行急宰。
5.4.2 急宰时应进行急宰检验，并确保驻厂官方兽医在现场进行屠宰检疫。
5.4.3 所有急宰处理的羊，应登记保存好宰前检验结果和处理情况的记录，以备查验。
5.5 宰前检验结果处理
5.5.1 合格的，准予屠宰。
5.5.2 接收、待宰、送宰期间的死羊，急宰后胴体、内脏有不明病变的整只羊，“瘦肉精”、兽药残留等筛查任一项目确证为不符合标准要求的整只羊，应做无害化处理。
5.6 宰前检验报告驻厂官方兽医事项
5.6.1 发现死羊及濒死羊。
5.6.2 发现患有疑似传染病或寄生虫病的羊。
6  宰后检验及处理
6.1 同步检验要求
宰后应实施同步检验，应当设置同步检验装置或者采用头、蹄、内脏与胴体统一编号对照方法进行。
6.2 头蹄及体表检验
6.2.1 检查头蹄及体表有无病变。
6.2.2 检查蹄冠、蹄叉有无歪蹄、蹄裂病引起的蹄底脓肿、腐烂、溃疡、脱壳等，发现后做修割处理。
6.2.3 检查体表有无充血、淤血、黄染等，检查皮张有无充血、出血及严重的皮肤病。由非传性染病和寄生虫病引起的局部病变，应做局部修割。确诊为传染病和寄生虫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
6.2.4 检查体表是否干净，是否有浮毛污物，发现后应做彻底清洗。
6.2.5 脱毛羊检查头蹄及体表有无烫生、烫老和机损，发现后应做局部修割。 
6.3 内脏检验
6.3.1 心脏检验
检查心包和心脏是否有淤血、粘连、坏死病灶，对发现淤血部分应进行修割，对发现粘连、坏死病灶的心脏，确诊为疫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
6.3.2 肺脏检验
检查有无肺呛血、肺呛水、肺水肿、肺气肿、肺纤维化等异常变化。发现有此类变化的肺脏，应做无害化处理。
6.3.3 肝脏检验
检查肝脏有无白色坏死灶、肝萎缩、脂肪肝、寄生虫引起的白癍、肿瘤等异常变化。发现有此类变化的肝脏，应做无害化处理。
6.3.4 胃肠检验
检查胃肠浆膜有无水肿、粘连、坏死、溃疡等异常变化。发现有此类变化的胃肠，应做无害化处理。
6.3.5 脾脏检验
检查脾脏弹性、颜色、大小等，检查有无肿大或有无局部暗红色肿块。发现有此类变化的脾脏，应做无害化处理处理。
6.4 胴体检验 
6.4.1 整体检验
检查放血程度及色泽是否正常，检查有无充血、出血、淤血、黄染等异常变化，确诊为非疫病引起的应将充血、淤血等做局部修割；确诊为疫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
6.4.2 体腔检验
检查胸腔、腹腔、骨盆腔有无积液，浆膜有无淤血、坏死、粘连等异常变化，确诊为非疫病引起的应做局部修割；确诊为疫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
6.4.3 胴体肌肉、脂肪检验
检查肌肉组织和皮下脂肪有无淤血、水肿、变性、黄染、黄膘等。发现淤血、水肿、变性等部分，确诊为非疫病引起的应做局部修割；确诊为疫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
6.4.4 淋巴结检验 
6.4.4.1 摘除胴体上的病变淋巴结以及屠宰操作和检疫之后暴露出的可见淋巴结。
6.4.4.2 摘除的淋巴结应做无害化处理。
6.4.5 肾脏检验
剥离两侧肾被膜，检查色泽、弹性、硬度是否正常，有无淤血、出血、水肿、肾脂变等情况。发现肿大、出血等异常变化的肾脏，应做无害化处理。
6.4.6  胴体卫生检验
检查胴体体表、体腔有无血污、脓污、粪污、胆汁、毛及其他污物污染未作处理。如有污染，应冲洗并修割被污染的胴体表层。
6.4.7 骨血素病（叶淋沉着症）检验
全身骨骼均呈淡红褐色、褐色或暗褐色，但骨膜、软骨、关结软骨、韧带均不受影响。有病变的骨骼或肝、肾等应做工业用，肉可做复制品加工原料。
6.4.8 白血病检验
全身淋巴结均显著肿大、切面呈鱼肉样、质地脆弱、指压易碎，实质脏器肝、脾、肾均见肿大，脾脏的滤泡肿胀，呈西米脾样，骨髓呈灰红色。发现后应整体销毁。
6.4.9 黄疸和黄脂检验
6.4.9.1 检查发现仅皮下和体腔脂肪呈黄色，胴体放置24 h后黄色消退的为黄脂病。对轻微的、无不良气味的不受限制出厂；严重的并带有不良气味的应做无害化处理。
6.4.9.2 检查发现脂肪、皮肤、关节液等处出现全身黄染，胴体放置24 h后黄色不消退的为黄疸病。对患有黄疸病的整只羊胴体及产品应做无害化处理。
6.4.10 种公羊、种母羊检验
未经阉割，带有睾丸，做种用公羊，即为种公羊；做种用的母羊，即为种母羊；这两种羊一般体型较大。性气味明显的健康种公羊肉，不应作为分割肉的原料和鲜销。
6.4.11 机械损伤检验
羊只在运输、屠宰过程中由于机械损伤造成肉品充血、出血等部分进行修整处理，其余部分可以出厂。
6.4.12 注水肉检验
检查羊肉是否颜色较浅泛白，指压后不易复原，放置后有浅红色血水流出，冷冻后肉质晶莹如冰；胃、肠等内脏器官肿胀。必要时，送实验室检测确定。注水羊胴体及其内脏应做无害化处理。
6.5 胴体复验 
6.5.1 对胴体进行全面检验，检查甲状腺、肾上腺及病变淋巴结有无漏摘。检查放血刀口污染部分是否修整干净。
6.5.2 检出的品质异常肉，分别施加相应的处理标识。
6.5.3 对检出的不合格肉品，确认处理方法，加施无害化处理标识。
6.6 宰后检验结果处理
6.6.1 修割下的不可食用部分，以及宰后检验发现“瘦肉精”、兽药残留、水分等任一项目确证不合格的，整只羊胴体及其内脏应做无害化处理。
6.6.2 检验发现脓毒症、尿毒症、急性及慢性中毒、恶性肿瘤、全身性肿瘤、过度瘠瘦及肌肉变质、高度水肿的羊胴体及其头蹄内脏应全部做无害化处理。
6.6.3 黄脂、种公母羊肉出厂前，不得采取调色、调味等方式处理。
6.6.4 本标准判定为无害化处理的，应按照国务院畜牧兽医行政主管部门发布的《病死及病害动物无害化处理技术规范》的规定进行无害化处理。
6.7 宰后检验报告驻厂官方兽医事项
宰后检验发现国务院畜牧兽医行政主管部门发布的《羊屠宰检疫规程》规定的传染病和寄生虫病疑似症状的，应报告驻厂官方兽医。
7 实验室检验
7.1 基本要求
7.1.1 实验室设施设备配置、检验人员配备与检验能力相适应。
7.1.2 实验室应具备肉品感官、水分、微生物以及“瘦肉精”、兽药残留、污染物等检测的能力。开展国务院畜牧兽医行政主管部门根据畜禽屠宰质量安全监测结果确定的卫生检验项目检测。屠宰企业可委托具有资质的检测机构开展检验。
7.2 型式检验
7.2.1 组批
同一班次，同一品种的产品为一批。
7.2.2 抽样
按照NY/T 3227-2018中5.2.1规定的抽样数量和样本组成要求，从同一批产品中抽取样本，并将1/3样品进行封存，保留备查。
7.2.3 型式检验要求
7.2.3.1 屠宰企业每年至少进行一次。有下列情况之一者，应进行型式检验：
a） 产品投产时；
b） 停产三个月以上恢复生产时；
c）国家有关主管部门提出进行型式检验要求时。
7.2.3.2 型式检验项目是盐酸克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇、水分含量、挥发性盐基氮，以及国务院畜牧兽医行政主管部门根据畜禽屠宰质量安全监测结果确定的卫生检验项目。
7.2.3.3 检验项目结果全部符合标准要求的，判为合格品。若有一项或一项以上指标不符合标准要求时，可以在同批产品中加倍抽样进行复检。复检结果合格，则判为合格品，如复检结果中仍有一项或一项以上指标不符合标准要求，则判该批次为不合格品。
8 检验记录及管理
在检验中应及时登记检验结果，每天检验工作完毕，要将当天的屠宰头数、产地、货主、宰前检验和宰后检验不合格产品的处理情况进行记录备案。检验记录应保存24个月。
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《食品安全国家标准 畜禽屠宰检验规程  羊》
（征求意见稿）
编制说明

一、工作简况（任务来源与项目编号、标准主要起草单位、协作单位、主要起草人、简要起草过程）
（一）任务来源、起草单位、起草人
本任务来自农业农村部2018年农业国家和行业标准制修订项目，该标准项目代替GB 18393-2001《牛羊屠宰产品品质检验规程》的羊检验部分。
本项目主要起草单位为内蒙古自治区动物卫生监督所、中国动物疫病预防控制中心（农业农村部屠宰技术中心）、巴彦淖尔市动物卫生监督所等。
（二）起草过程
起草组在起草过程中，先后开展了以下调研和研讨等相关工作：
标准起草组于5月底完成了《农业行业标准制定和修订任务委托书》签署工作，并于6月初制定了《<食品安全国家标准 畜禽屠宰检验规程 羊>起草工作实施方案（计划）》（以下简称《方案》）。
1.前期调研。2018年6月19日-30日，起草组成员分别深入巴彦淖尔市临河区、乌中旗、乌后旗、五原县的16家羊屠宰企业开展前期调研工作。
2．初稿起草。2018年7月，组织编写组成员和部分企业肉品品质质量管理控制负责人编写《食品安全国家标准 畜禽屠宰检验规程 羊》初稿。
3．形成讨论稿。2018年7月30日-8月1日，起草组全体成员在巴彦淖尔市召开了《食品安全国家标准 畜禽屠宰检验规程 羊》标准制定研讨会，对标准初稿进行了集中讨论，根据提出的意见和建议进行了修改，形成了标准讨论稿。
4.标准修改。2018年8月-10月，将标准讨论稿分别发放至各起草组成员，于10月中旬提出了具体修改意见，对标准进行了进一步修改。
5.形成征求意见稿。2018年10月29日-11月2日，组织全体编写人员对4家羊屠宰企业进行了实地查验，并对所提出的修改意见进行了讨论，对标准进一步讨论完善，形成了征求意见稿。
6.完善征求意见稿。2019年3月25日-5月31日，组织编写组人员对征求意见稿进行格式调整和内容完善研讨工作，形成了征求意见稿，按时上报全国屠宰加工标准化技术委员会秘书处。
二、与我国有关法律法规和其他标准的关系
羊屠宰过程的传染病和寄生虫检疫执行《羊屠宰检疫规程》（农医发[2010]27号），肉品品质检验执行国家标准《牛羊屠宰产品品质检验规程》（GB 18393-2001）。
《食品安全国家标准 畜禽屠宰检验规程 羊》发布实施后将代替《牛羊屠宰产品品质检验规程》（GB 18393-2001）中的羊屠宰部分。本标准不涉及羊传染病和寄生虫病的检验。为使本标准与《羊屠宰检疫规程》配套使用，在检验部位和程序等方面尽量与之对应、协调。
三、国外有关法律、法规和标准情况的说明
美国联邦法规（Code of Federal Regulation， CFR）的第9卷第3章规定了屠宰检验及检验结果处理要求，包括宰前检验、宰后检验的方法、程序和要求，病害或其他方式掺假的胴体和部分胴体的处理，官方标记、标识和证书，畜类人道屠宰要求，官方注册厂检验不合格的或其他不可食用部分的处理，熔炼或蒸煮胴体和部分胴体要求，标签、标识和容器，产品的复检，记录、注册和报告等要求。美国农业部的食品安全检验局依据CFR的规定，颁布了包括6000系列禽屠宰检验令，如6100.1畜类宰前检验、6100.2畜类宰后检验等。
四、标准的制（修）订与起草原则
一是科学性原则。参考国内外法规、标准和有关实践经验，结合调研情况，科学地确定标准体系框架，并对其进行详细的说明。
二是与国际接轨的原则。尽可能参考或借鉴国际组织及国外发达国家相关经验。
三是适用性原则。采取与我国现行动物防疫、食品法律、法规协调一致的原则。
五、确定各项技术内容（如技术指标、参数、公式、试验方法、检验规则等）的依据
《食品安全国家标准 畜禽屠宰检验规程 羊》（征求意见稿）包含范围、术语和定义、肉品品质检验内容、检验岗位设置及职责、宰前检验及处理、宰后检验及处理、实验室检验、检验记录及管理等8个部分。
1．范围
本标准适用于羊屠宰企业的肉品品质检验。
2. 术语和定义
（1）“产品”的定义内容增加“脂”符合实际企业生产出售产品，“品质”的定义与GB 18393-2001《牛羊屠宰产品品质检验规程》羊部分中相应定义保持一致。
（2）“2.3品质异常肉”为新增条款，品质异常肉是指按照本标准宰前、宰后检验显示色泽、气味、感官异常的肉，如骨血素病(叶淋沉着症)、黄脂、黄疸等。兽药以及其他检测项目超标的，属于不合格肉，不属于“品质异常肉”范围。
3. 肉品品质检验内容
肉品品质检验内容主要参照《生猪屠宰管理条例》和农业农村部公告第10号制定。本标准界定了肉品品质检验的范围，包括：一是羊健康状况。二是传染性疾病和寄生虫病以外的疾病的检验及处理。传染性疾病和寄生虫病的检疫则应依据《羊屠宰检疫规程》（农医发[2010]27号）开展。三是品质异常肉的检验及处理。包括色泽、气味、感官异常的肉。四是有害腺体和病变淋巴结、病变组织的摘除与修割状况。五是注水、注入其他物质或添加有害物质。六是肉品卫生状况的检查及处理。包括血污、粪污、毛污和胆汁污物等。七是国务院畜牧兽医行政主管部门要求屠宰企业检验的项目。
4.检验岗位设置及职责
本条为新增条款，由于现行国内法律、法规、标准、规范对检验人员岗位职责无明确要求，有的企业为减少生产经营投入，降低人力成本，不设或少设检验岗位和检验人员数，对肉食品安全监管带来很大隐患，通过本条款的设置，明确了岗位职责和岗位人数，落实企业主体责任，对提升企业产品质量起到保障作用。
（1）本条规定了三类岗位的设置，一是宰前检验设置岗位，负责羊入场检验、待宰检验和送宰检验；二是宰后检验设置岗位，负责头蹄及体表检验、内脏检验、胴体检验、复检；三是实验室检验岗位，承担在宰前或者宰后“瘦肉精”、农药残留、兽药残留等项目的筛查；负责理化、微生物等卫生指标的检验，主要依据是GB 51225-2017《牛羊屠宰与分割车间设计规范》中“应设置与生产规模相适应的化验室”的规定。同时，经调研，羊定点屠宰场（厂）均建有不同规模的实验室，承担企业内部产品的微生物指标、理化指标和“瘦肉精”等快速检测工作。为保证人、岗、责的一致性，详细规定了检验操作点的位置。同时，企业也可以委托第三方检测机构代为检测，更利于检测工作的开展。
（2）增加了报告驻厂官方兽医职责。规定在宰前检验、宰后检验过程中，发现死羊、濒死羊及疑似患有传染病、寄生虫病羊特征的应立即报告驻厂官方兽医。
5.宰前检验及处理
5.1 接收检验
本条基本沿用GB 18393-2001“4 宰前检验及处理”的有关内容。
（1）本条将接收检验分为查验、临床检查和 “瘦肉精”检测，与原标准相比较进一步明确了接收检验的步骤和检查内容，结果处理更准确，更适合目前羊屠宰企业实际操作。
（2）本标准增加了用药证明兽药残留等项目相关要求，进一步严格了畜产品检测要求。
理由：《动物检疫管理办法》第二十五条规定“官方兽医应当回收进入屠宰场（厂、点）动物附具的《动物检疫合格证明》，填写屠宰检疫记录”。因此，羊屠宰企业因登记记录等需要查看产地《动物检疫合格证明》上的相关信息，可以通过与驻厂官方兽医协调解决。“分圈、编号”等事宜应由企业根据《羊屠宰检疫规程》“4.4.1场（厂、点）方须按产地分类将羊送入待宰圈，不同货主、不同批次的羊不得混群”进行处理，本标准不再规定。
（3）增加了按国务院畜牧兽医行政主管部门规定的项目、比例和频次，快速检验筛查“瘦肉精”、兽药残留等项目等相关要求。
理由：为保证羊屠宰产品质量安全，屠宰企业应采取羊源头控制、产品检验检测等方式保障各项指标符合标准要求。但由于兽药、违法添加物、重金属污染等种类繁多，风险项目（物质）变化较快，难以做到对所有指标出厂检验。为此，本标准规定基于国务院畜牧兽医行政主管部门开展的国家畜禽屠宰质量安全监测结果确定的卫生检验项目，按照规定的比例和频次，开展快速检验筛查“瘦肉精”、兽药残留等项目。
关于“瘦肉精”的称谓，按照我国目前非法使用的功能是提升动物机体“瘦肉比例”的，主要是β2-肾上腺素受体激动剂类化合物，另外农业部1519号文中的可乐定、赛庚啶也是该功能物质，但不属β肾上腺素受体激动剂。因此，本标准称的“瘦肉精”，是指β2-肾上腺素受体激动剂类化合物，以及可乐定、赛庚啶等具有该功能的非法添加物质。
5.2 待宰检验
进行“静态、动态、饮水” 以及排便、排尿情况以及体温检测的观察。
理由：进一步明确了待宰观察的要求，对于非法“注水”羊等的观察，增加了观察“排便、排尿”，更利于排除病羊。
5.3 送宰检验
本部分基本沿用原标准相关条款。
主要增加了“检查后超过4小时未屠宰的，在送宰前2小时内，应进行再次检查”相关要求。
理由：避免待宰检验后检查后超过4小时未屠宰的或发生设备故障等原因长时间未及时送宰，而出现羊只健康状况不良情况。
5.3 急宰检验
将原标准的“急宰羊处理”更改为“急宰检验”，并对急宰内容进行了增加和规范，进一步明确了急宰检验后的无害化处理要求。
5.4宰前检验结果处理
本节为新增加。进一步明确了宰前检验后合格和不合格的处理。
5.5宰前检验报告驻厂官方兽医事项
本节为新增加，与“4.2 报告驻厂官方兽医职责”相衔接，明确了宰前检验发现何种情况应报告驻厂官方兽医。
6 宰后检验及处理
宰后检验应与屠宰操作流程相适应，同时对检验岗位顺序进行了重新调整，对头蹄及体表检验、内脏检验、胴体检验、复检和宰后检验结果处理内容进行了适当调整，与《羊屠宰检疫规程》相对应，使宰后检验更加合理，更符合实际，便于操作。
6.1 同步检验要求
明确了同步检验要求。宰后应实施同步检验，应当设置同步检验装置或者采用头、蹄、内脏与胴体统一编号对照方法进行。
6.2 头蹄及体表检验
（1）检查头蹄、颈部、体表发现是由于传染性疫病引起的局部病变，不应在做修改处理，以免造成更大范围的疫病传播。检查发现是非疫病引起的局部病变，应做局部修割。
（2）检查蹄冠、蹄叉有无歪蹄、蹄裂病引起的蹄底脓肿、腐烂、溃疡、脱壳等，发现后做修割处理。
（3）检查体表有无充血、淤血、黄染等，检查皮张有无充血、出血及严重的皮肤病。由非传性染病和寄生虫病引起的局部病变，应做局部修割。确诊为传染病和寄生虫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
（4）检查体表是否干净，是否有浮毛污物，发现后应做彻底清理。
（5）脱毛羊检查头蹄及体表有无烫生、烫老和机损，发现后应做局部修割。 
6.3 内脏检验
（1）内脏检验包括心脏、肺脏、肝脏、胃肠、脾脏和有害腺体检验。
（2）对发现粘连、坏死病灶的心脏，确诊为疫病引起的，应进行无害化处理，而不能做修割处理，以便造成疫病在更大范围内传播。
（3）对于发现有肺呛血等异常变化的肺脏，有脂肪肝等异常变化的肝脏，有水肿等异常变化的胃肠，应做无害化处理，不应做修割处理。
6.4 胴体检验
（1）整体性检查。对于胴体整体、体腔、胴体肌肉和脂肪检查发现为非疫病引起的异常变化，应做局部修割；对于确诊为疫病引起的，应做无害化处理，而不能做修改处理，以便造成疫病在更大范围内传播。
（2）体腔检验。检查胸腔、腹腔、骨盆腔有无积液，浆膜有无淤血、坏死、粘连等异常变化，确诊为非疫病引起的应做局部修割；确诊为疫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
（3）胴体肌肉、脂肪检验。检查肌肉组织和皮下脂肪有无淤血、水肿、变性、黄染、黄膘等。发现淤血、水肿、变性等部分，确诊为非疫病引起的应做局部修割；确诊为疫病引起的，应按具体疫病的处理方法进行无害化处理。
（4）淋巴结检验。发现胴体可见病变淋巴结时，对于确诊为健康羊或非传染病和寄生虫病羊的，羊产品可以食用的，要摘除胴体上可见的淋巴结，包括可见的病变淋巴结，以及屠宰操作和检疫之后暴露出的可见淋巴结。
（5）肾脏检验。肾脏属于内脏器官，但“内脏检验”不包括“肾脏检验”。肾脏检验是在取出内脏之后的胴体上进行的，故肾脏的检验属于胴体检验。
（6）胴体卫生检验。主要是检查胴体体表、体腔有无血污、脓污、粪污、胆汁等污染状况。
（7）品质异常肉检验。轻微变色变味的黄膘肉，应修割变色部位；严重的做无害化处理。黄疸病肉应做无害化处理。注水羊胴体及其内脏应做无害化处理。
6.5胴体复验
结合各岗位初检结果，进行全面复查检验，检查卵巢、甲状腺、肾上腺是否摘除干净。检出的品质异常肉，分别施加相应的处理标识。对检出的不合格肉品，确认处理方法，加施无害化处理标识。
6.6宰后检验结果处理
（1）修割下的不可食用部分，以及宰后检验发现“瘦肉精”、兽药残留等筛查任一项目确证为不符合标准要求的，整只羊屠体及其内脏应做无害化处理。具体应按照《病死及病害动物无害化处理技术规范》（农医发[2017]25号）的规定进行无害化处理。 
（2）规定黄脂、种公羊肉出厂前，不得采取调色、调味等方式处理。主要目的是使产品出厂以本来性状出售，避免出现以次充好等质量问题发生。
6.7宰后检验报告驻厂官方兽医事项
本节与 “4.2 报告驻厂官方兽医职责”相衔接，明确了宰后检验发现何种情况应报告驻厂官方兽医。
7.实验室检验
本条为新增条款。
7.1基本要求
实验室设施设备配置、检验人员配备应与该企业开展检验项目能力相适应。实验室应具备肉品感官、水分、微生物以及“瘦肉精”、兽药残留、污染物等检测的能力。屠宰企业也可委托具有资质的检测机构开展检验。
 7.2型式检验
（1）引用NY/T 3227-2018《屠宰企业畜禽及其产品抽样操作规范》规定的抽样数量和样本组成要求进行抽样。
（2）屠宰企业每年至少进行一次。新投产企业或者停产三个月以上恢复生产的或者畜牧兽医部门规定需要的，都应该对产品进行型式检验。
（3）关于产品的标准较多、检验项目要求不同，为便于操作和能够实现，本标准规定型式检验基础项目是5项：“瘦肉精”（盐酸克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇）、水分含量、挥发性盐基氮。如果在同一时期，国务院畜牧兽医行政主管部门根据畜禽屠宰质量安全监测结果确定了必须检验的项目，应相应增加型式试验项目。
8 检验记录及管理
在检验中应及时登记检验结果，每天检验工作完毕，要将当天的屠宰头数、产地、货主、宰前检验和宰后检验不合格产品的处理情况进行记录备案。检验记录应保存24个月。
本条款将原标准条款进行了修改，将其单独列为一项，在检验中应及时登记检验结果，对每天检验工作完毕后应当及时准确完整的记录，对建立记录制度和企业检验记录提出相应的要求，便于企业产品质量追溯体系建立。
同时，对检验相应的保存时限做了明确的要求，保证了后续监管部门的查阅。
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